
 

 

 

 

VITIGNO 
Nerello Mascalese 

 

SISTEMA DI 

ALLEVAMENTO 
Misto alberello/spalliera 

 

ETÀ VIGNE 
10-30 anni 

 

TERRAZZE DELL’ETNA 
RANDAZZO / SICILIA 

 

 

ROSATO ETNA ROSSO 

NOTE DEGUSTATIVE 
Esame Visivo: Colore rosa tenue brillante  

Esame Olfattivo: Al naso è fresco con splendidi sentori 

di mela rossa e pesca e accenni balsamici  

Esame Gustativo: Al palato è sapido con una grande 

freschezza, nel finale si percepisce struttura ed 

equilibrio 

 

ABBINAMENTI 
Si abbina su tutto ciò che è antipasto, perfetto con 

dei primi di medio condimento e con del pesce 

condito ma anche con crostacei o frutti di mare 

TIPOLOGIA TERRENO 
Vulcano-lavico 

 

VINIFICAZIONE 
In bianco  

 

AFFINAMENTO 
Acciaio, successivamente 

in bottiglia 


